
Cuisine 

Engagements étudiants

Présidente et trésorière

d’associations étudiantes

Participations aux réunions de

formations de l’université 

Musique (violon)

Musculation

Centres d’intérêt

Analyse sensorielle des

aliments 

Pratique du ERP Sage X3

Pratique de Microsoft 365

Chimie des aliments

Formation BPH

Connaissance des matériels de

laboratoire

Esprit d’initiative 

Compétences

Langues

Avignon, 84000

almakasouha@gmail.com

+33 783553747

Informations 

Stagiaire en R&D/qualité (4 mois)
Cosmos Energy&Elixir Marseille
 

Développement et réajustement de recettes des nouvelles
gammes 
Optimisation de la DDM des produits 
Optimisation de la qualité et la sécurité alimentaire suivant les
exigences IFS 
Mise en place d’audits internes 
Formation BPH aux équipes de production 
Mise en place d’un système de traçabilité 

Stagiaire en qualité (3 mois)
GYMA Sorgues

Mise en application encadrée des exigences qualité en
agroalimentaire (normes ISO/IFS)
Support aux opérations de contrôle qualité 
Mise en place d’un auto-contrôle ATP-métrie 
Création de modes opératoires
Communication par affichage des réclamations clients
Compréhension des enjeux et des processus des fonctions
Marketing et R&D.

Stagiaire Communication en 
billetterie (2 mois)
Fabrik Théâtre, Avignon 84000

Service à la clientèle
Stratégie de communication (linktree, canva, capcut) 
Utilisation du logiciel Tickboss

Juin 2024-
Juillet 2024

Mai 2025
-Juillet 2025

2022-2025

Expériences Professionnelles

Double cursus Master CMI ingénierie de la production
alimentaire
Université d’Avignon - Campus Jean Henri Fabre

Cursus ingénieur sur 5 ans en complément du master géré par le
réseau figure permettant d’accéder au marché de l’emploi
ingénieur. 

ERASMUS Danube AgriFood Master 
Czech University of Life Sciences, Prague République
Tchèque

Licence de chimie (Bac +3)
Université d’Avignon - Campus Jean Henri Fabre

Septembre 2025
- Février 2026

2025-2027

Formation

Etudiante en M2 CMI ingénierie de
la production alimentaire

Alma Kasouha

Permis B

Français (bilingue)

Arabe (bilingue)

Anglais (B2)

Espagnol (B1)

08/01/2004

Projet
Certification parcours Entreprenariat              Les Entrep’
Vaucluse 

2ᵉ place au concours Les Entrep’ 2024 et lauréate du prix
"Entreprendre" pour un projet de création d'entreprise innovante
en agroalimentaire.

Avril 2026
-Juillet 2026
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